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MEDIENMITTEILUNG
Erfolgreiche Brutsaison fur den Zuger Roétel

Das Amt fur Fischerei und Jagd der Direktion des In  nern betreibt fir das Fischereikon-
kordat Zugersee die Fischbrutanlage Walchwil. Diese s Jahr ist die Erbritung und Auf-
zucht der Zuger Rotel besonders erfolgreich verlauf en. Hinter der Fischzucht stehen
zwei Hauptmotive; die Kompensation der durch mensch liche Einflisse zerstérten natir-
lichen Fortpflanzung und die Férderung bestimmter F ischarten. Bei der Rotelzucht im
Zugersee geht es um Art-Erhaltung.

Erfolgreiche Brutsaison

In diesen Tagen werden die letzten Roétel-Vorsdmmerlinge, so nennt man die aussatzféahigen
Jungfische, in den Zugersee freigelassen. Die Fischbrutanlage Walchwil kann auf eine erfolg-
reiche Brut- und Zuchtsaison 2007/08 zuriickblicken. Trotz massigem Laichfischfang kénnen
Uber 190'000 Jungfische eingesetzt werden. Die Jungfische wurden ausschliesslich mit Plank-
ton aus dem Zugersee geflttert. "Seit vielen Jahren ist das Planktonaufkommen qualitativ und
guantitativ nicht mehr so gut gewesen, wie in diesem Frihjahr", sagt der Fischereiaufseher Fe-
lix Ammann.

Zahlen zur Brut :

Aus 210'000 befruchteten und in die Brutschranke eingelegten Eier

sind Uber 205'000 Larven geschlipft und daraus wurden

190'000 Rotel-Vorsémmerlinge aufgezogen.

Zuger Spezialitat

Der Zuger Rotel, auch als Seesaibling bekannt, tragt seinen Namen wegen der roten Farbung
wahrend Fortpflanzungszeit. Er gehoért zu den lokalen kulinarischen Spezialitaten wie die Zuger
Kirschtorte; er ist jedoch die grossere Raritat. Frischfisch aus dem Zugersee ist qualitativ ein
hochwertiges Nahrungsmittel. Fangfrisch, gesund, fettarm und gleichzeitig preislich attraktiv ist
Fisch aus dem Zugersee ein Nahrungsmittel, welches auch héchste Anforderungen an eine
nachhaltige Nutzung von Ressourcen erflllt.
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Foto
(Bild: Frau Regierungsratin Manuela Weichelt-Picard beim Einsatz der letzten 30'000 Rotel-
Vorsémmerlinge)

Lebensraum Zugersee

Der Zugersee ist als Lebensraum fir den Zuger Rétel in einer ungiinstigen Verfassung. Die
spezifischen Eigenschaften des Sees, lange Wassererneuerungszeit, schwache Langsdurch-
stromung des Sees, méachtige "Nahrstoffdeponien”, Uberdiingung resultierend in zu hohem
Phosphatgehalt, etc., werden viele Jahrzehnte fordern, bis der See saniert ist. Der Zugersee ist
heute schweizweit der am starksten durch Nahrstoffe belastete grossere See. Deshalb kann
sich der Rotel seit Jahren nicht mehr naturlich fortpflanzen. Die Erhaltung der Art ist vollkom-
men von der kinstlichen Erbritung und Aufzucht abhangig.

Fischbrut und Aufzucht

Mit weit Gber 100 Jahren Fischzucht-Tradition am Zugersee gilt die Erbritung und Aufzucht von
Fischen beinahe als traditionelles Handwerk der Region. Roteleier werden bei den
Laichfischfangen im November und Dezember gewonnen und mit Milch (Samen der
mannlichen Tiere) befruchtet. Die befruchteten Eier der Rétel reifen und entwickeln sich
wahrend rund 75 Tagen (Richtwert bei 5C), bis die Fischlarven aus den Eiern schlipfen.
Dieser Vorgang ist temperaturabhangig. Die geschlupften Tiere werden mit lebendem und
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eingefrorenem Plankton aus den Zugersee geflttert und zu sogenannten Vorsémmerlingen
"gross" gezogen.

Naturgesetzen unterworfen

Die kunstlich geziichteten und ausgebriteten Fischarten stehen nach ihrer Freilassung
(Auswilderung) in den Zugersee unter dem Einfluss von Wellen, Wind und Wetter. Sie treffen
neu auch auf Fressfeinde. Die Menge und Qualitat von Plankton im Wasser, und die Interaktion
innerhalb der Fischartengemeinschaften wirken auf die Uberlebenschancen der Fische ein.
Uber den Daumen gepeilt werden etwa 5% der geziichteten Fische im Zuger See bis zur
Fangreife Uberleben. Jahr fir Jahr werden zwischen 7'500 und 10'000 Rdétel aus dem Zugersee
gefischt. Unter den schwierigen Bedingungen am Zugersee kénnen auch durch Fischzucht die
Fischernetze nicht prall gefiillt werden. Aber das Uberleben der Fischart und des
Markenzeichens Zuger Roétel wird durch die Fischbrut und Aufzucht ermdglicht.
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