
 
 

Schullehrplan Küchenangestellte/r EBA „Soft-Revision 2012“ 

GIBZ / ChW      Zug, August 2021 (Version 3)  

                            

    1. Semester Lek.   2. Semester Lek.   3. Semester Lek.   4. Semester Lek.   
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Einführungstag / Einstieg                      

  Lern- u. Leistungsdokumentation                      

  Pflanzliche Lebensmittel   Tierische Lebensmittel   Tierische Lebensmittel   Pflanzliche Lebensmittel   

  Gemüse    Fische    
Schlachtfleisch /  

Fleischerzeugnisse 
   Obst    

  Speisefette und Öle         Geflügel         

                 Süssspeisen    

  LM tierischen Ursprungs    Pflanzliche Lebensmittel    Pflanzliche Lebensmittel         

  Milch und Milchprodukte    Kartoffeln    Salz, Kräuter und Gewürze    Repetieren und Vertiefen    

  Eier und Eierprodukte    Getreide / Getreideprodukte    Pilze         

  Total (Kernthemen)    Total (Kernthemen)    Total (Kernthemen)    Total (Kernthemen    
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Kommunikation    Kommunikation    Kommunikation    Kommunikation    

  Ernährungsgrundsätze                

  Übersicht Nährstoffe    Nährstoff Kohlenhydrate    Nährstoffe Proteine    Nährstoffe allgemein    

  Energiebedarf    Energiebedarf    Energiebedarf    Energiebedarf    

  Hygienemassnahmen    Hygienemassnahmen    Hygienemassnahmen    Hygienemassnahmen    

  Betriebsorganisation    Geräte und Apparate    Geräte und Apparate    Menügestaltung    

  Ablauforganisation            Betriebsorganisation    

  Abfallentsorgung                

  Geräte und Apparate                

  Fette    Kohlenhydrate    Proteine    Wasser, Vitamine/Mineralstoffe    

  Arbeitssicherheit    Arbeitssicherheit    Arbeitssicherheit    Brutto-Abgang-Netto     

  Erste Hilfe    Brutto-Abgang-Netto    Brutto-Abgang-Netto     Warenkosten    

  Brandschutze    Rezeptumrechnen    Warenkosten        

  Grundeinheiten                

  Mengen und Gewichte                

  Gesetzgebung    Gesetzgebung    Gesetzgebung    Gesetzgebung    

  Hygiene und Werterhaltung    Hygiene und Werterhaltung    Hygiene und Werterhaltung    Hygiene und Werterhaltung    

  Mikroorganismen    Mikroorganismen    Mikroorganismen    Mikroorganismen    

  Total (begleitende Themen)    Total (begleitende Themen)    Total (begleitende Themen)    Total (begleitende Themen)    

  
Individuelle Arbeiten, Repetitionen, 
Lernkontrollen usw. frei von der 
Lehrperson bestimmend. 

   
Individuelle Arbeiten, Repetitio-
nen, Lernkontrollen usw. frei von der 
Lehrperson bestimmend. 

   
Individuelle Arbeiten, Repetitionen, 
Lernkontrollen usw. frei von der 
Lehrperson bestimmend. 

   
Individuelle Arbeiten, Repetitio-
nen, Lernkontrollen usw. frei von 
der Lehrperson bestimmend. 

   

  Gesamttotal  95    Gesamttotal 95    Gesamttotal 95    Gesamttotal 95   
                            

  


